
Secondo 

Aperitivo di benvenuto

Antipasto

Primo 

€ 68Pranzo
Pasquale 

Tagliatelle di calamaro con salsa all’ostrica e zeste di limone
Fior di zucca fritto ripieno di ricotta di bufala stracciatella e salsa al datterino
Crocchetta di merluzzo in pane panko, crema di cime di rapa e gel di aglio nero
Tartare di agnello New Zeland e insalatina capricciosa

Risotto Carnaroli agli asparagi freschi mantecato al brie e mandorle tostate

Punta di vitello ripiena con riduzione di demi glacé e patate al forno

Focaccina cotta in forno a legna 
Calice di Cuvèe Pietro Chiarlo DOCG 36 mesi sui lieviti 

Dolce 
Limone ripieno con crema fredda all’inglese, lemon curd e briciole di meringa

Caffè Vergnano 1882
Acqua Naturale e Frizzante S. Antonio

Grillo Siciliano Bio 
Syrah Siciliano Bio 

DISPONIBILE DA ASPORTO BEVANDE ESCLUSE A  € 49



Domande
frequenti

E’ necessaria una caparra per la prenotazione? 
Si, serve una caparra di euro 20 a persona

E’ tutto incluso? 
Si, tutte le pietanze e bevande scritte sono incluse nel menù

Quanto tempo prima posso annullare la prenotazione?

Per non perdere la caparra la prenotazione va cancellata con minimo 7
giorni di anticipo. 

Quanto tempo prima bisogna confermare? 

Il menù resta disponibile fino ad esaurimento posti, si consiglia di
prenotare il prima possibile.

Che tipo di pagamenti accettate? 
Contanti, Carte di credito, Bancomat 

I Bambini pagano la stessa quota degli adulti? 
Se fanno lo stesso menù si, altrimenti è possibile fare un menù

bambino ad € 25 fino a 13 anni.


