
€ 99
matrimonio

Aperitivo di benvenuto con antipasti caldi e

freddi serviti a buffet e Prosecco di

Valdobbiadene DOCG

Cascata di Crudo San Daniele 18 mesi

Carpaccio di Salmone Fresco

Ostriche Fine de Claire

Crocchette di pesce fatte in casa con salsa allioli

Cocktail di gamberi

Vitello tonnato cotto a bassa temperatura

Selezione di formaggi con miele e confetture

Tagliolini di pasta fresca agli scampi del Mediterraneo

Risotto Carnaroli con Burrata DOP, Gambero Rosso di

Mazara del Vallo in tartare e lime

Bis di Primo al tavolo

Sorbetto al limone 

Filetto di Rana Pescatrice Fresco alla Wellington 

con verdure di stagione 

Torta Nuziale

Caffè Vergnano 1882

Vini Inclusi

Scelti dal cliente al momento della prenotazione 

Secondo al tavolo 



faq

Quanto è il numero minimo persone? 

Il menù è per un minimo di almeno 50 Persone. 

E’ necessaria una caparra per la prenotazione? 

Si, serve una caparra di euro 20 a persona

E’ tutto incluso? 

Si, tutte le pietanze e bevande scritte sono incluse nel menù.

Quanto tempo prima posso annullare la prenotazione?

Per non perdere la caparra la prenotazione va cancellata con

minimo 15 giorni di anticipo. 

Quanto tempo prima bisogna confermare i dettagli? 

Il numero definitivo degli ospiti dovrà essere confermato almeno

una settimana prima dell’evento. Eventuali assenze il giorno

stesso non potranno essere detratte e verranno comunque

conteggiate come da prenotazione confermata. 

Che tipo di pagamenti accettate? 

Contanti, Carte di credito, Bancomat 


