
Menù di Pasqua

Antipasto
Cannoncino di pasta fillo con baccalà mantecato e salsa di

peperoni
Crocchetta di bollito con salsa verde e mostarda

Calamaro croccante con uvetta, pinoli, maionese al lime e
porro fritto

Tartare di manzo con salsa béarnaise

Primo 
Pacchero di Gragnano con crema di pomodorini gialli e

ventresca di tonno
Riso Acquerello con pesto di basilico fresco, pinoli tostati e

stracchino

Secondo
Tenerissimo maialino iberico con riduzione di Madeira e

crema di Topinambur

Dolce
Tiramisù fatto in casa

IN OMAGGIO UNA BOTTIGLIA DI VINO OGNI 3
MENU’

€48
DA ASPORTO


