
N A T A L E  2 0 2 4

Per iniziare
Panino al latte con pulled pork cavolo viola e salsa barbecue

Calice di  Valdobbiadene Superiore azienda Col Del Sas

Antipasto
Zeppole con alghe marine

Tentacolo di polpo al miele, con crema di patate e spinacino fresco, con uva sultanina e pinoli
Cannoncino di pasta fillo con acciughe del Cantabrico e crema di mozzarella di Bufala DOP

Carciofo cotto a bassa temperatura con salsiccia di maialino e provola fresca
Tartare di Fassona con salsa verde e cialda di Parmigiano Reggiano DOP

Primo
Riso con cime di rapa fresche, vongole e colatura di provola campana

Paccheri al ragù di scorfano con pomodorino giallo e olio evo al basilico

Secondo
Chateaubriand con erbette e salsa olandese

Panettone caldo con crema al pistacchio

Nero d’avola Resilience Sicilia DOC azienda agricola Colomba Bianca 
Inzolia Resilience Sicilia DOC azienda agricola Colomba Bianca

Acqua S. Antonio

Caffè espresso Vergnano

€ 79
Disponibile da asporto bevande escluse € 45



DURANTE IL PRANZO LOTTERIA GRATUITA CON 5 PREMI:

1-Buono cena del costo di 60 € presso il nostro ristorante
2-Buono cena del costo di 40 € presso il nostro ristorante

3- Bottiglia di Grappa barricata Nero D’avola “Berta”
4- Bottiglia di Spumante Nero d’Avola Millesimato rosè Colomba Bianca

5- Bottiglia di Prosecco di Valdobbiadene DOCG Spagnol

 
FAQ

E’ necessaria una caparra per la prenotazione? 
Si, serve una caparra di euro 20 a persona

E’ tutto incluso? 
Si, tutte le pietanze scritte sono incluse nel menù

Quanto tempo prima posso annullare la prenotazione?
Per non perdere la caparra la prenotazione va cancellata con minimo 7 giorni di anticipo. 

Quanto tempo prima bisogna confermare? 
Il menù resta disponibile fino ad esaurimento posti, si consiglia di prenotare con almeno 2 settimane di

anticipo.

Che tipo di pagamenti accettate? 
Contanti, Carte di credito, Bancomat 


